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2016年4月15日（金）より、期間限定オープン
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【イベント概要】

◆イベント名称：kiri
®

café

◆開催期間 ：2016年4月15日（金）～5月12日（木）

◆営業時間 ：11:00 - 23:00(L.O.22:00)

◆開催場所 ：Royal Garden Cafe 青山

東京都港区北青山 2-1-19

◆スペシャルサイト:

http://www.bel-japon.com/kiri/treat      

ベル ジャポン株式会社（本社所在地：東京都港区、代表取締役：大髙 寛）は、 kiri
® 
誕生50周年を記念して「キリ クリーム

チーズ」の世界観を体験できる「kiri
®

café」を2016年4月15日（金）から5月12日（木）まで、期間限定でオープンします。

「キリ クリームチーズ」は、自然豊かなフランス北西部・サルト県のサブレ地方で、契約農家で大切に育てられた牛からのみ採

れた新鮮なミルクと生クリームを原料に作られています。フランスで1966年の発売以来、素材にこだわったクリーミーな美味し

さと、愛らしいロゴと個包装の手軽さでたちまち大人気となり、今では子供から大人まで世界中の多くの方に親しまれています。

また、その美味しさから、料理やスイーツの原材料としても高く評価され、シェフやパティシエなど多くの食のプロフェッショ

ナルから支持されています。

この度、「キリ」は、その魅力と世界観を体験していただけるカフェ「kiri
®

café」を、東京・外苑前の「Royal Garden Cafe 

青山」とコラボレーションし開催します。 「kiri
®

café」では、「kiri
®
からあなたへの、ちょっとしたご褒美時間」をコンセプト

に、キリのクリーミーな美味しさを楽しみながらほっとできる上質な空間を演出、提供してまいります。

カフェでは、期間中、「キリ クリームチーズ」をたっぷり使った、ここでしか食べることができない「kiri
®

café」オリジナル

フードやデザートがメニューに登場。中でもデザートは、世界大会などで多数の栄誉ある賞を受賞し、国内外で活躍を続け、今

最も注目されているパティシエの一人、「パティシエ エス コヤマ」のオーナーシェフ小山 進氏を監修に迎えて、シェフオリジ

ナルの“kiri
®
スイーツプレート”として、提供いたします。「キリ クリームチーズ」の美味しさをあらゆる角度から堪能できる

よう、今回の企画のために小山シェフが考案されたスペシャルスイーツが、この期間「kiri
®

café」限定でお楽しみ頂けます。

また、プロのパティシエのためのコンクール「キリ クリームチーズ コンクール」の2015年受賞作品も登場します。

なお、ご来場の際に 「kiri
®

café」店内の様子などを撮影し投稿するだけで、キリ・オリジナルグッズがもらえるキャンペーン

など、“ちょっとしたご褒美時間”をより楽しんでいただくための仕掛けもご用意しております。

「キリ」の50年の歩みに触れながら、 kiri
®
たっぷりの「ご褒美時間」を是非お楽しみください。


